
MENÚ CONMEMORATIVO, POR EL 200 ANIVERSARIO DE 
NUESTRA YNDEPENDENCIA

CANDELILLA PRESENTA

MI VERSIÓN DE 
MÉXICO

Agua serenada de azahar

Taller 
Tlacoyito de pepitas con chile, pebere con granada

Agua recia - Ron de jamaica y piloncillo, chile ancho y agua mineral 
con limón.

Experiencia

PRÓLOGO: Galleta de Sta Clara con jamoncillo de almendra y pixtle, 
gomita de pera y cedrón, toronja.

CAP I - Empanada minera de picadillo Jerónimo, ensalada de naranja y 
sopa de chile ancho

Espíritus Enológicos - 9 lolas, Chenin blanc, Valle de San Vicente
CAP II - Empiñonado colonial, rollos de poblano y requesón, coco y 

rosas. Pan acemita antiguo
Cava 75 - Palomas Semi - Macabeo, Xarello y Parellada, Querétaro

CAP III - Tamalón de rollo con verdolagas y alverjón, clemole verde y 
cacahuates enchilados.

Agua Hethe 
CAP IV - Tesmole de carnero y garbanzos, vino tinto y chipotle, ejotes 

fritos.
Aguardiente casero de toronjil, gordolobo y miel

CAP V - Gaznate conventual, crema episcopal, plátano morado, flor de 
calabaza y nieve de horchata de arroz

Infusión caliente de hojas de naranjo y lavanda
SELECCIÓN DE DIGESTIVOS Y LICORES


